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Torre alle Tolfe, Le Tolfe, Siena, Toscana, IT

Da Sud-Ovest a Est, 305m. Southwest by East, 305m
Prevalemente sabbiosi. Predominantly sandy

100% Canaiolo

Guyot

5000 ceppi/ettaro / 5000 vines/hectare

13%

Secco / Dry

5.74 g/L

3.7

Raccolta manuale e selezione delle uve.
Hand-harvested selection of grapes.

Fermentazione spontane con lieviti indigeni in vasche di cemento.
Spontaneously fermented with indigenous yeasts in concrete vats.

Al naso si apre con un'esplosione di piccoli frutti rossi croccanti: lampone e ribes in
primo piano, seguiti da note pili scure di mora matura. Il profilo aromatico evolve verso
sfumature floreali di rosa, viola e acqua di rose, accompagnate da delicati richiami
cipriati. Emergono inoltre sentori di fiori bianchi di agrumi, una lieve nota vegetale che
ricorda il pomodoro fresco, una speziatura fine di chiodo di garofano e una sottile nota
d'incenso che dona profondita al bouquet.

Al palato ¢ morbido e avvolgente, sostenuto da un'acidita precisa e ben integrata che
conferisce slancio e bevibilita. La sensazione gustativa gioca su un piacevole equilibrio
tra dolcezza di frutto e una vena asprigna e succosa. Il finale & persistente, floreale e
speziato, con ritorni di rosa, agrumi e leggere note d'incenso.

On the nose, Canaiolo 2024 opens with an explosion of small, crunchy red fruits: raspberry
and red currant, followed darker notes of ripe blackberry. The aromatic profile evolves
towards floral nuances of rose, violet, and rosewater, with a delicate powderiness. There are
also hints of white citrus flowers, a light vegetal note reminiscent of fresh tomato, a fine
spiciness of clove, and a subtle note of incense that gives depth to the bouquet.

On the palate, the wine is soft and enveloping, supported by a precise and well-integrated
acidity that gives momentum and drinkability. The wine plays on a pleasant balance
between fruity sweetness and a sour and juicy streak. The finish is persistent, floral, and
spicy, with rose, citrus and light notes of incense.
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	2024
	Canaiolo
	IGT Toscano
	Ubicazione Azienda Production Location
	Torre alle Tolfe, Le Tolfe, Siena, Toscana, IT
	Esposizione Vigneto / Vineyard Exposure
	Da Sud-Ovest a Est, 305m. Southwest by East, 305m
	Terreni / Soil Type
	Prevalemente sabbiosi. Predominantly sandy
	Uvaggio / Varietal(s)

	100% Canaiolo
	Sistema di Allevamento / Vine Training

	Guyot
	Densità Viti / Vine Density
	5000 ceppi/ettaro / 5000 vines/hectare
	Alcool in vol / Alcohol

	13%
	Zuccheri / Residual Sugar
	Secco / Dry
	Acidità Totale / Total Acidity

	5.74 g/L
	pH
	3.7
	Vendemmia / Harvest
	Raccolta manuale e selezione delle uve. Hand-harvested selection of grapes.
	Vinificazione / Vinification
	Fermentazione spontane con lieviti indigeni in vasche di cemento.  Spontaneously fermented with indigenous yeasts in concrete vats.
	Note di Degustazione / Tasting Note

	Al naso si apre con un'esplosione di piccoli frutti rossi croccanti: lampone e ribes in primo piano, seguiti da note più scure di mora matura. Il profilo aromatico evolve verso sfumature floreali di rosa, viola e acqua di rose, accompagnate da delicati richiami cipriati. Emergono inoltre sentori di fiori bianchi di agrumi, una lieve nota vegetale che ricorda il pomodoro fresco, una speziatura fine di chiodo di garofano e una sottile nota d'incenso che dona profondità al bouquet.
	Al palato è morbido e avvolgente, sostenuto da un'acidità precisa e ben integrata che conferisce slancio e bevibilità. La sensazione gustativa gioca su un piacevole equilibrio tra dolcezza di frutto e una vena asprigna e succosa. Il finale è persistente, floreale e speziato, con ritorni di rosa, agrumi e leggere note d'incenso.
	On the nose, Canaiolo 2024 opens with an explosion of small, crunchy red fruits: raspberry and red currant, followed darker notes of ripe blackberry. The aromatic profile evolves towards floral nuances of rose, violet, and rosewater, with a delicate powderiness. There are also hints of white citrus flowers, a light vegetal note reminiscent of fresh tomato, a fine spiciness of clove, and a subtle note of incense that gives depth to the bouquet.
	On the palate, the wine is soft and enveloping, supported by a precise and well-integrated acidity that gives momentum and drinkability. The wine plays on a pleasant balance between fruity sweetness and a sour and juicy streak. The finish is persistent, floral, and spicy, with rose, citrus and light notes of incense.
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